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Denominazione
Conduzione vigneto
Zona di produzione
Altitudine e esposizione

Composizione del suolo

Densita viti per ettaro

Forma di allevamento

Costa Toscana IGT
Biologica
Capalbio, Grosseto
80 m s.l.m., Sud

1l terreno € di medio impasto, con prevalenza di sabbia e
limo sull’argilla, di scheletro medio.

4000 ceppi per ha.

Cordone orizzontale semplice

Eta media 15 anni
Varieta Vermentino
Vinificazione Pressatura soffice post diraspatura di uve intere raccolte

Data di imbottigliamento

Numero delle bottiglie
prodotte

Gradazione alcolica

Note di degustazione

Abbinamenti

a mano; macerazione pellicolare di 16 ore a 6°C in
serbatoio inertizzato; separazione dalle bucce e
successiva fermentazione per 16 giorni a 12° C.

28 Febbraio 2023

10.600 (0,75 1)
12%

Giallo paglierino splendente. Questo Vermentino di
Maremma incarna l'idea di solarita e salinita insieme. Ha
naso brioso che centellina profumi di agrumi, salvia, fiori
di sambuco, spunti vegetali e alghe. Un soffio salino
accompagna con semplicita I'assaggio, di buon equilibrio,
retto da una gustosa freschezza e da una decisa
persistenza ancora agrumata. Bonus: Dinamicita

Antipasti o primi piatti con frutti di mare e verdure

Riconoscimenti

2022: 90 pts Tony Wood
2021: 91pts Wines Critic
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