FICO WINE
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PER FILO

IGT TOSCANA SANGIOVESE
2021

IGT Toscana Sangiovese
Biologica/Biodinamica

San Casciano in Val di Pesa, Firenze
Gugliaie

Sangiovese

270 m. s.L.m., Sud

Collina pliocenica ricca di sassi di fiume
5,000 piante per ha

Guyot

23 anni

16 Settembre 2021

Selezione delle uve in campo, sgranellatura e ulteriore
selezione manuale; trasferimento meccanico nei tonneaux
aperti; fermentazione 16 giorni; durante la fermentazione
I'immersione del cappello quotidiana € manuale.

Senza solfiti aggiunti e non filtrato

9 mesi nei tonneaux usati per la fermentazione
21 Ottobre 2022

2.675 (750ml)
14,00%

Annata dopo annata il Per Filo conferma il suo carattere
originale e coinvolgente. Rosso rubino compatto. Presenta
profumi complessi, fruttati e balsamici, una trama che
coordina insieme sensazioni di frutta fresca e scura, di
spezie orientali ed erbe aromatiche, di viole essiccate e
radici. Al gusto trova il suo equilibrio tra profondita di
frutto e freschezza. Ci ha abituati a un tannino sempre
soffice e a una persistenza ricamata da sapori campestri,
erbe e fiori carnosi per poi sfoderare la sua grinta tutta
fruttata e gioiosa.

Pasta alla Amatriciana

Riconoscimenti

2020: 93 pts James Suckling, 96 pts Tony Wood, 92 pts
Robert Parker - Wine Advocate; 94 pts Doctor Wine by
Daniele Cernilli

2019: 94 pts James Suckling, 96 pts Wines Critic

2018: 98 pts Doctor Wine by Daniele Cernilli, 92 pts
James Suckling, 92+ pts Robert Parker - Wine Advocate,
95 pts Wines Critic

2017: 97 pts Doctor Wine by Daniele Cernilli, 94 pts
Wines Critic; 91 pts Robert Parker - Wine Advocate

www.principecorsini.com



